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Orgao: Ministério da Defesa/Comando do Exército/Gabinete do Comandante
PORTARIA - CEX N° 160, DE 5 DE MARCO DE 2021

O COMANDANTE DO EXERCITO. nio uso das atribuigoes que lhe conferem o arl, 20, incise Vi,
alinea g’ da Estrulura Regimental do Comandao do Exércite, aprovada pele Decreto nob 751 de 12 de abril
de 2006, & o art 8o, ingso |, alinea "a’ do Regulamento de Movimentacae para Oficlals e Prag
Exércite, aprovadoe pela Decrelo no2.040, de 21 de outubre de 1996, alterado pelo Decrete n* 8514, de
de seternbro de 2015, & considerando o disposto no art. 4oda Lel Complementar nol7/, de 9 de junig e
1899. com redacao dacda pela Lei Complementar n® 136, de 25 de agosto de 2010, resolve:

NOMEAR por necessidade do servico, ex officio, para o desempenho dos caigon e
G f 3|

Comandante, Chefe, Diretor ou Prefeito das organizactes militares abaixo relacionadas, as segluntes
oficlais:

- cla DPE (Brasilia-DF), ¢ Cet QEM EL (0194753231) FRANCISCO EDUARDO LIMA DE MEDLIROS.
~ - do 1° CGLFEX (Rio de Janeiro-RJ), o Cel SV INT (0203337548) ALLAN ARES PEDROSA PINTO,

- do 3° Gpt Log (Parto Alegre-RS), o Cel INF (0368397238) JOAO ROBERTO BARNDEIRA
MENEZES;

- do Cl Pqet GPB {Rio de Janeiro-RJ), o Cel CAV (0202901641) MARCO AURELIO BALDASSARRY,
- do CCOPAB (Rio de Janeiro-RJ), o Cel CAV (0999783433) CARLOS ALBERTO MOUTINHO VAZ:
- do €l Av Ex (Taubate-SP), o Cel ART (0194759536) LUIZ MARCELO CHAN FOCK DE OLIVEIRA,
- da EsIMEx (Brasilia-DF). o Cel INF (0194754933) JORGE GONCALVES VISCONTE;

- da EsFCEX (Salvador-BA). o Cel INF (0203686142) ANDRE SODRE LIRA BRANDAO:

- da EsSLog (Rio de Janeiro-RJ). o Cel CAV (0194757035) ADAIL RODRIGUES DE ASSUNCAD:

- o CME (Brasitia-DF), o Cel COM (0202801245) LUIS CARLOS SOARES DE SOUSA,

- tlo CM Bel (Belem-PA), o Cel CAV (0203694943) JACKSON RODRIGUES DE SOUSA JUNIOR

+ do"CMJF Uuiz de Fora-MG), o Cel INF (0622730547) CLAUDIO EDUARDO BOUCAS:

R eTa—

- dg CMPA (Porto Alegre-RS1 o Cel INF (0203335641 ITALO MAINIER] JUNIOR.
- do CMR (Pacife-PE), o Cel ENG (0203507249) EMERSON BEZERRA DE LIMA:
- go CMRJ (Rio de Janeiro-R1), o Cel CAV (0149713034) PAULO RODRIGQ SANTOS CAMPOS,

- de CROR / CM - BH (Belo Herizonte-MG), o Cel INF (0194756235) MARCUS VINICIUS MANSUR
MESSEDER:

- do CPOR/CMSP (530 Paulo-SP). o Cel COM (0195257738) MAURICIO VIEIRA GAMA;
- ¢io CEP (Rio de Janeire-RJ), o Cel INF (0203345244) CARLOS ALEXANDRE DE OLIVEIRA COSTA;

- da B Adm Cmpl Sau RJ (Rio de Janeire-RJ), o Cel INF (0203317943} KLAUBEH ROGERIO
CANDIAN: &

- dha PMB (Brasilia-0F). o Cel ENG (02039368441 VASQUES ROBINSON DIOGENES VASQUES,

GEN EX EDSON LEAL PUJOL
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ESTUDOS TECNICO PRELIMINAR

1 — INTRODUCAO

Este documento apresenta o estudo téenico preliminar visando a cessao de uso de espaco

jurisdicionado do Colégio Militar do Recife para atividade de apoio, tipo

Restaurante/Lanchonete.

Tal objetivo esta alinhado ao planejamento estratégico da instituicio.
2. FINALIDADE

Cuida—se de Estudo Téenico Preliminar (ETP) que. nos termos da Instrugdo Normativa n®. 40,
de 26/05/2020, do Ministério da Economia, trata—se de “documento constitutivo da primeira
etapa do planejamento de uma contratagdo que caracteriza determinada necessidade, descreve as
analises realizadas em termos de requisitos, alternativas, escolhas, resultados pretendidos ¢
demais caracteristicas. dando base ao anteprojeto, ao termo de referéncia ou ao projeto basico.

caso se conclua pela viabilidade da contratagdo™.

Os estudos técnicos preliminares servem para “a) assegurar a viabilidade técnica da contratagao.
bem como o tratamento de seu impacto ambiental: b) embasar o termo de referéncia ou o
projeto basico. que somente ¢ elaborado se a contratagdo for considerada viavel. bem como o
plano de trabalho, no caso de servicos™ (BRASIL, 2012, p. 39. in COSTA: BRAGA:
ANDRIOLL, 2017).

Nesse sentido, o TCU, através do Acordao n". 6.638/2015-1C, recomendou a adoc¢io de
controles internos de forma a assegurar que as contratagoes sejam precedidas de estudo teenico
preliminar, que servird de base para a elaboragdo do termo de referéncia ou projeto basico,
devendo conter, entre outros aspectos, o levantamento do mercado, a escolha do tipo de solugdo,
estimativas preliminares dos pregos. descrigao da solugdo como um todo, justificativas para o
parcelamento ou ndo da solugao, os resultados pretendidos. as providéncias para adequagio do
ambiente do orgdo. se for o caso, andlise de risco. bem como declaragio da viabilidade da
contratacdo (BRASIL. Franklin. PRECO DE REFERENCIA EM COMPRAS PUBLICAS. Pdf.
TCU. Distrito Federal: 2015, p. 31).

No ambito do Tribunal de Contas da Unido é possive! vislumbrar jurisprudéncia pacifica no
sentido da obrigatoriedade dos estudos técnicos preliminares, seja para contratagdo de obras.
servicos ou compras. (Acorddo 3.215/16 — Plendrio: Acérddao 212/17 — Plendrio: Acordao

681/17 — 1* Camara; e Acorddo 1.134/17 — 2" Camara), (COSTA: BRAGA: ANDRIOLL 2017).



3.1 — Normativos que disciplinam os servigos

3 - DIRETRIZES GERAIS ' #7

Rufrica

Lei n.° 8.666. de 21 de junho de 1993 e suas alteragdes posteriores (no que couber):
regulamenta o art. 37, inciso XXI. da Constituicdo Federal. institui normas para
licitagdes e contratos da Administragdo Publica e da outras providéncias:

Lei n° 10.520 de 17/07/2002 e suas alteragdes, institui no ambito da Unido. Estados,
Distrito Federal e Municipios. nos termos do art. 37, inciso XXI, da Constitui¢do
Federal. modalidade de licitagdo denominada pregdo para aquisi¢do de bens e servicos
comuns, e da outras providéncias:

Decreto n.” 10.024. de 20 de setembro de 2019: Regulamenta a licitagido. na modalidade
pregdo. na forma eletronica, para a aquisigao de bens ¢ a contrataglo de servigos
comuns. inchuidos 0s servigos comuns de engenharia. ¢ dispoe sobre o uso da dispensa
eletrdnica. to ambito da administragao pubhica federal:

Instrugdo Normativa SEGES/MPDG n° 05. de 26 de maio de 2017 e suas alteragoes:
Decreto-Lei n.° 9.760, de 5 de setembro de 1946. que dispde sobre os bens imoveis da
Unido e da outras providéncias.

Instrugdo Normativa n.° 01, de 19 de janciro de 2010 - SLTUMPOG: dispoe sobre os
critérios de sustentabilidade ambiental na aquisi¢ao de bens. contratagdo de servigos ou
obras pela Administragdo Publica federal direta. autarquica ¢ fundacional ¢ da outras
providéncias:

Portaria DEC-C Ex n.° 200, de 03 de outubro de 2020. que aprova as Instrugoes
Reguladoras de Utilizagdo do Patriménio Imobilidrio da Unido Jurisdicionado ao
Comando do Exército (EB50-1R-04.003):

Portaria SEF — C Ex n.° 89. de 19 de outubro de 2020 (EB90-N-03.003), 1° Edi¢ao/2020
(BE N.°43, DE 23 DE OUTUBRO DE 2020):

Portaria do Comandante do Exército n.° 1700, de 8 de dezembro de 2017 (Delega ¢
subdelega a compet~encia para a pratica de atos administrativos):

Regimento Interno dos Colégios Militares — Rl - CM

Projeto pedagdgico do Sistema Colégio Militar do Brasil:

RESOLUCAO/CD/FNDE n.” 26. DE 17 DE JUNHO DE 2013. que dispde sobre o
atendimento da alimentagdo escolar aos alunos da educagdo basica no ambito do
Programa Nacional de Alimentagao Escolar — PNAE:

RESOLUCAO — ANVISA/ RDC n.? 216. DE |5 DE SETEMBRO DE 2004. que

dispde sobre Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servigos de Alimentacao:

td
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e RESOLUCAO — ANVISA/ RDC n.°. 218, DE 29 DE JULHO DE 2005, que (IiSﬁE\gj
sobre 0 Regulamento Técenico de Procedimentos Higiénico Sanitarios para Mzmipulace\“itﬁ--:"
de Alimentos e Bebidas Preparados com Vegetais.

e Demais legislagdes pertinentes e disposicdes a serem estabelecidas no Edital de

Licitagdo. seus Anexos e no Instrumento Contratual.
2.2. Analise de Contrata¢ao Anterior:

A ultima contratagdo foi realizada por meio do Pregdo Eletronico n.” 1172018, logrando-se
vencedora a Empresa OMS-REFEICOES E SERVICOS LTDA-ME. pelo valor de R

O PE n.° 11/2018 utilizou o critério de julgamento de maior oferta a partir do valor minimo
estabelecido em avaliagio técnica, no caso, R$ 4.544.00 (quatro mil, quinhentos ¢ quarenta ¢
quatro reais).

Em junho de 2020, em vista da suspensao das atividades académicas do CMR em razio da
Pandemia do Corona virus, a Contratada solicitou a rescisdo do contrato. A Administracdo.
entendendo os motivos alegados. e decidiu pela rescisao amigavel, nos termos do art. 79. inciso
Il. da Lei n.® 8.666/93.

Aproveitando o periodo de suspensdo parcial das aulas. o Colégio Militar do Recife realizou a
revitalizagdo do espago. adequando um refeitério apropriado para ao alunos, bem como realizou
a modernizacdes das instalagdes do Restaurante/ Lanchonete,

3 DIRETRIZES ESPECIFICAS
3.1 Identificagao da Necessidade de Contratagio

Inserido no contexto do Sistema de Colégio Militar do Brasil. o Colégio Militar do Recife tem
como missao ministrar a educacio basica. nos niveis fundamental, do 6° ao 9° ano. e médio. do
19 a0 3° ano. em consonancia com a legislagdo federal da educagao nacional, obedecendo as leis
e aos regulamentos em vigor, segundo valores, costumes e tradigoes do Exército Brasileiro. com
o objetivo de assegurar a formagdo do cidaddo ¢ de despertar vocagdes para a carreira militar,

Regionalmente, o Colégio Militar do Recife destaca-se pela exceléncia educacional, adotando
uma sistematica educacional que concilia o ensino de qualidade ¢ de exceléncia com a disciplina
rigorosa, com os valores marcantes propagados pelo Exército Brasileiro.

O Colégio Militar do Recife (CMR). fundado em 11 de dezembro de 1959, pelo Decreto n”
47.416. iniciou seu primeiro ano letivo em 25 de abril de 1960. O Cel Mario Liborio Pereira foi
o primeiro comandante.

O CMR nasceu no bairro do Derby. as margens do rio Capibaribe, no velho prédio onde havia
funcionado por muitos anos a antiga faculdade de Medicina de Pernambuco. As condi¢des
precarias das instalagdes levaram & construgdo de uma nova sede, na Av. Prof. Luis Freire, no
bairro do Engenho do Meio. Em 17 de julho de 1978. o Colégio Militar do Recife transferiu-se
mais uma vez para a outra sede. na qual funcionou até 31 de dezembro de 1988. data de sua
desativacao. por determinagiio do Comando do Exéreito.

Pela Portaria Ministerial n® 152-A. em 31 de marg¢o de 1993. foi reativado e instalado.
provisoriamente. no aquartelamento do Centro de Preparagio de Oficiais da Reserva. no bairro
de Casa Forte ¢, posteriormente, deslocado para as instalagdes da 7' RM — 7" DE. Ainda em
1994. teve inicio a construgdo da sede atual. sendo inaugurada e ocupada efetivamente no ano
letivo de 1996.

O Colégio Militar do Recife esta localizado dentro do Comiplexo do Curado, no Bairro da
Varzea. Contudo. embora dentro do Complexo Militar, sua localizagdo impossibilita que o
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aluno. militar ou servidor civil se deslogue para aquisicio e consumo de lanches rapidos ¢
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3:2. Justificativa da contratagdo

A disponibilizagdo de um local para aquisi¢do e consumo de lanches e refei¢des. dentro do
espago fisico do Colégio Militar do Recife ¢ extremamente necessario para atendimento das
necessidades de alimentagdo dos alunos, servidores civis. militares e familiares. O restaurante
no local de trabalho/estudo proporciona maior comodidade. praticidade. scguranga ¢ bem-cstar.
a medida em que seus usuarios podem contar com uma ope¢do de alimentagio de qualidade.
saborosa., variada. a um prego atrativo ¢ que atenda a todas as condi¢des de higiene na
manipulagio e preparagdo dos alimentos.

Com o restaurante esses usuarios poderdo se alimentar de forma segura e proxima ao seu local
de trabalho/estudo. evitando maiores deslocamentos: suprindo essa necessidade principalmente
no horario vespertino (contra-turno), visto que nao ha no entorno proximo ao CMR lanchonetes
e restaurantes. de facil acesso tanto para alunos como servidores/militares.

Atender as necessidades supramencionadas ¢ um dever do Estado e da instituicao académica.
conforme prevé a legislagdo brasileira. A Lei de Diretrizes da Educagao Nacional — LDB
9.394/96 — nos seus Art. 2° ¢ 3° os quais explicita a responsabilidade social da familia ¢ do
Estado no que se refere a educacdo, cuja finalidade ¢ o pleno desenvolvimento do educando. seu
preparo para o exercicio da cidadania e sua qualificacdo para o trabalho.

Prevé que o ensino deve ser ministrado com base em alguns principios. entre 0s quais. a
igualdade de condicdes para o acesso ¢ a permanéncia na escola. O direito a alimentagao com
boa qualidade e a precos acessiveis certamente esta relacionado a essas condigdes. que
possibilitam o sucesso académico dos estudantes. Ademais. a Lei n® 8.069/90. em seu Art. 4°.
determina que é dever do poder pablico assegurar com absoluta prioridade a efetivagao dos
direitos da crianga e do adolescente, entre outros. a alimentagdo, a educaciv ¢ a
profissionalizag¢ao. compreendendo inclusive a “destinagao privilegiada de recursos publicos nas
areas relacionadas com a protecdo a infancia e a juventude™.

A contratacao dos servigos, objeto do presente solicitagdo. permitira garantir um local adequado

; para o preparo das refei¢des/lanches destinadas principalmente aos alunos. militares e servidores

civis que trabalham no Colégio Militar do Recife, proporcionando uma alimentagio de

qualidade. possibilitando condi¢des de bom aproveitamento escolar, atendendo as necessidades
| do corpo discente ¢ as previsoes legais aplicaveis ao objeto.

Cumpre justificar a continuidade dos servigos ora em comento por mais de um exercicio. no
sentido de se buscar controle de padronizagio de rotinas, economia processual ¢ por ser um
servio regulamentado e acompanhado pelo poder pulblico. inclusive quanto aos precos

praticados.
3.3.  Alinhamento com Objetivo Estratégico:

A cessdo em tela se coaduna com planejamento do Colégio Militar do Recife no que tange a
manutencdo da vida vegetativa da Organizagdo Militar, haja vista que a receita arrecadada sera
aplicada na manutengdo e conservacdo das instalagdes desta Institui¢ao de Ensino, visando o
bem estar dos alunos, Instrutores/militares e servidores civis que contribuem para atividade fim.

3.4. Justificativa para parcelamento do item:
No processo licitatorio. a adjudicagdo se dara por itens. nos termos do art. 23, § 1% da Lei
8.666/1993 e da Simula/TCU 247, a saber:
Art. 23: [...] § lo As obras. servios ¢ compras efetuadas pela
Administragido serdo divididas em tantas parcelas quantas se

comprovarem téenica e economicamente viaveis. procedendo-se
licitagho com vistas ao melhor aproveitamento dos recursos

Ly
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disponiveis no mércado ¢ a ampliagdo da competitividade sem perda.
. ol
da economia de escala.

[...] Stmula n® 247 TCU - E obrigatdria a admissao da adjudicagdo por
item e ndo por pre¢o global. nos editais das licitagoes para a
contratagdo de obras, servigos, compras e alienagdes. cujo objeto seja
divisivel, desde que nao haja prejuizo para o conjunto ou complexo ou
perda de economia de escala. tendo em vista o objetivo de propiciar a
ampla participagao de licitantes que. embora ndo dispondo de
capacidade para a execucdo. fornecimento ou aquisi¢ao da totalidade
do objeto. possam fazé-lo com relagdo a itens ou unidades autonomas,

-

3.5 Escolha da modalidade licitatoria

A prestagao de servigos de apoio, de natureza comum, constitui o verdadeiro objeto contratuul.
a0 passo que a cessdo € apenas elemento, acessorio e necessario, por intermedio do qual sera
alcangada a consecugdo do objetivo principal. que ¢ a prestagdo de servigos que supram as
necessidades dos servidores e administrados. As cessoes de uso de imoveis para prestacao dos
referidos servicos ndo se confundem com o s corriqueiros contratos de prestagdo servigos
voltados para a propria Administracdo normalmente com mao-de-obra terceirizada. nos quais
constam eventualmente a disponibilizagdo de espago para trabalhos e atividades da contrata.

A cessdo de uso. para o fim especifico de prestagao de servigos de apoio, detem tragos
peculiares e sui generis. Destarte. ndo se vislumbram 6bices intransponiveis que impegam a
defini¢ao. nos editais e licitagdes de padroes de desempenho e qualidade razoaveis os objetivos.
com base em especificagdes usuais no segmento mercadologico, razdo pela qual os servigos de
apoio enquadram-se no conceito de servicos comuns. o que atrai a incidéncia do Art. 1% da Lei
n® 13,520, de 2002.

Para a consecucao do objeto em exame, é obrigatorio a utiliza¢ao do pregdo. com fulcro no art.
4°, do Decreto n® 5.450/2005. a qual ndo se submete a avaliagoes meramente discricionarias da
Administragio Puablica ou a razdes de puro pragmatismo . governamental, fundadas na
conveniéncia ou mera oportunidade. sob pena de comprometer a eficacia dos principios da
impessoalidade e eficiéncia, impregnados de estatura constitucional e que filtram as demais
disposi¢oes normativas.
Nesta esteira de raciocinio. foi aprovada a ORIENTACAO NORMATIVA CNU/CGU n”
01/2016. com o seguinte teor: =
“Na cessao de uso de imovel administrado pela Unido. para fins de
prestagio de servicos comuns em favor de servidores publicos ¢
administrados. ¢ obrigatoria a modalidade licitatoria  pregao.
preferencialmente eletronico, tendo em vista que estes sao o
verdadeiro objeto contratual.”

Desta forma. a escolha do Cessionario devera ser realizada por meio de Pregdo Eletronico. com
critério de julgamento de MAIOR OFERTA a partir do valor médio estabelecido no Laudo de
Avaliacio.

4. REQUISITOS MINIMOS DA CONTRATACAO (Art. 24, § 1°, III e Anexo 111 da
IN 05/2017)

A cessio onerosa de uso de imovel pablico sera destinada ao funcionamento de restaurante aulo
servico, lanchonete balcdo e lanchonete auto servigo e devera atender aos requisitos Minimos:
4.1, CARDAPIO MINIMO LANCHONETE/BALCAO:

4.1.1.1. Salgados:

5 B (5 1 Minimo de 5 (cinco) tipos de salgados assados: Sugestoes: coxinha de galinha:
pao de queijo: pastéis de forno: empadas: pizza: pipocas:

6
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4.1.1.1.2. Minimo de 2 (dois) tipos de salgados fritos: Sugestoes: risoles: kibe: bolinlios &
de queijo: batatas fritas: pastéis. N R D2
4.1.1.1.3. Os salgados deverio ser acondicionados em local apropriado. com a finalidade

da manutengao da temperatura ideal para a integridade e nao poderao ser reutilizados

4.1.1.2. Paes: no minimo | (um) tipo com farinha branca refinada e 1 (um) tipo com farinha
integral, Sugestoes:

4.1.1:2:1. Pao de queijo:

4,1.1.2.2, Pao com manteiga:

+.1.1.2.5. Pdo com manteiga e ovo:

4.1.1.2.4. Pao tipo croissant recheado

4.1.1.2.5, Bolos: Minimo de 1 (um) tipo de bolo (simples. com cobertura ¢/ou recheio)

4.1.1.3. Tapiocas preparadas na hora, servidas com recheios diversos: Sugestoes: queijo. queijo
¢ peito de peru. frango desfiado. carne seca. queljo. lomale e orégano: manteiga: e opgoes doces
como queijo, banana e canela: coco e leite condensado. entre outros.

4.1.1.4. Omeletes;

4.1.1.5. Sanduiches: Sugestoes:

4,1.1.5.1. Queijo quente: pao de forma(02 fatias) e queijo prato:

4.1.1.5.2. Misto-quente: pao de forma(02 fatias). queijo prato € presento:

4.1.1.53: Americano: pao de forma(03 fatias), queijo prato. presunto, ovo, alface e
tomate:

4.1.1.5.4. Hamburguer: pdo bola, hamburguer de carne, alface e tomate:

0 . . Cheesburguer: pdo bola, hambdrguer de carne, queijo prato. ovo. alface e
tomate:

4.1.1.3.6. Egg-cheesburguer: pao bola. hambiirguer de carne, queijo prato, ovo. alface ¢
tomate:

4.1.1.5.7 Egg-burguer: pdo bola. hambuarguer de carne. ovo. alface ¢ tomate:

4.1.1.5.8. Hot dog: pao banquete e salsicha:

4.1.1.5.9. Sanduiches naturais: salpicdo. frango e atum:

4.1.1.5.10. Cheese-tudo: completo.

4.1.1.6. Picolés e sorvetes com variedades de sabores

4.1.1.7. Bebidas;

4.1.1.7.k Café

4.1.1.7.2: Agua Mineral com gas e sem gas:

4.1.1.7.3. Coco gelado ou agua de coco engarrafada:

4.1.1.7.4. Sucos de frutas naturais. confeccionados com polpas: Nao sera permitido a

comercializagdo de sucos em po:

4.1.1.7.5. Suco de laranja:
4.1.1.7.6. Cafeé com leite:
4.1.1.7.7. Maltados:
4.1.1.7.8. Vitaminas:



i 4.1:1.7.9. Refrigerantes diversos em lata, garrala ou embalagem pet:
if 4.1.1.7.10. Cha variados:
; 4.1.1.7.11. Achocolatados;
4.1.1.7.12. logurtes naturais, com frutas ou mel:
: 4.1.1.7.13. Guaravita. Guaraviton.
4.1.1.8. Doces
;; 4.1.1.8.1. Chocolates:
4.1.1.8.2. Doces variados:
4.1.1.8.3. Sonhos:
4.1.1.8.4. Tortas e bolos em geral:
4.1.1.8.5. Biscoitos recheados:
4.1.1.8.6. Salada de [rutas com ou sem leite condensado e mel:
4.1.1.8.7. Agai.

4.1.2, CARDAPIO MINIMO RESTAURANTE AUTO SERVICO:

: 4.1.2.1, Servigo de almogo tipo auto-atendimento (Self-service) em balcdo térmico para
i manutencao da temperatura adequada para alimentagdo, em quantidade suficiente para
; atendimento de alunos e seus familiares. professores, servidores civis e militares do Colegio
{ Militar do Recife e de outras Organizagoes Militares.

4.1.2.2. O cardapio diario de almogo devera seguir as sugestdes listadas abaixo. podendo haver
variacao entre os itens, desde que haja o balanceamento nutricional das refeigoes:
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4.1.3. A relagdo dos itens acima indicados ndo € exaustiva, podendo aumentar, reduzir ¢/ou
suspender o fornecimento dos que ndo tenham aceitagao dos usuarios.

4.1.4. DA SEGURANCA ALIMENTAR:

4.1.4.1. A CESSIONARIA devera cumprir todos os itens do checklist proposto pela IN no
16/2017 da VISA - Vigilancia Sanitaria (ou norma que venha a substitui-la no transcurso do
contrato). bem como Regulamento de Boas Praticas para Servigos de Alimentacdo aprovado
pela Resolugao da ANVISA - RDC no 216. de 15 de setembro de 2004. além de todas as outras

[ legislagdes e regulamentos relacionados com servigo de alimentagao.
t-ﬁ 4.1.4.2. Incluem-se na documentagdo obrigatoria o manual de boas praticas. POPs
[ (procedimentos operacionais padronizados), planilhas didrias de controle (registros de

temperatura de equipamentos. recebimentos de mercadorias) e a etiquetagao diaria dos preparos
e matérias primas reutilizaveis.

4.1.4.3. A CESSIONARIA devera retirar dos balcoes de atendimento os alimentos excedentes
ao final do horario de distribuicdo. com a vedagdo de doar ou reaproveitar restos de alimentos
para consumo humano em refei¢des subsequentes. independentemente da forma de conservacdo.

4.1.4.4. A CESSIONARIA devera refazer ou substituir. no todo ou em parte. alimentos e
preparagdes servidos nos restaurantes ou na lanchonete autosservigo considerados pela
Comissao de Fiscalizacdo sem condigdes para consumo ou em desacordo com as
recomendacdes do contrato.

4.1.4.5. A Cessionaria devera responder pela manutencao das instalagoes ¢ dos equipamentos do
restaurante ¢ da lanchonete e também efetuar. diariamente. a higienizagdo. a limpeza ¢ a
conservacdo das areas de produgdo. refeicao. vestidrios e banheiros.

4.1,4.6. Manter. por conta propria. as dreas de armazenamento. preparacdo. maniptiagao ¢
distribuicao de alimentos, incluindo pisos, paredes. mesas. utensilios ¢ equipamentos.
rigorosamente organizados, limpos e higienizados.

4.1.4.7. Realizar o controle integrado de pragas e vetores. conforme Resolugao ANVISA - RDC
no 216. de 15 de setembro de 2004, de todas as instalagoes sob sua responsabilidade. Caso a
CESSIONARIA opte por controle quimico. ¢ obrigatorio que a empresa contratada para tal fim
realize o servico de acordo com as normas preconizadas pelos orgaos federal e estadual de
' fiscalizagdo. sem Onus para o cedente;

4.1.4.8. No caso da ado¢do de controle quimico. a cessionaria devera apresentar comprovante de
execucio de servicos fornecido pela empresa especializada contratada, contendo as informagoes
estabelecidas em legislagdo sanitaria especifica.




4.1.5. A cessdio objeto deste processo tem carater de servico continuado. sem dedicacio Rifrca
exclusiva de mao de obra, ¢ vigorara pelo prazo inicial de 24 (vinte e quatro) meses. a partir e

data de assinatura do respectivo termo. podendo ser prorrogada por iguais ¢ sucessivos perioddssZLTeR 22
: por meio do Termo Aditivo. até o limite de 60 (sessenta) meses. nas condigoes determinadas no

o inciso 1l art.57. da Lei n® 8.666/93:

i 4.1.6. Apos o prazo estabelecido, a cessdo sera finalizada, independentemente de aviso ou
notificagao judicial ou extrajudicial. cabendo ao cessionario desocupar e entregar o imovel no
prazo de 30 (trinta) dias, mediante a lavratura de Termo de Desocupagio de Imovel:

4.1.7. Ao cessiondrio cabera providenciar junto as autoridades competentes. tao logo seja
firmado o Contrato de Cessdo de Uso. a obtencao de licengas, autorizagoes de funcionamento ¢
alvara de atividades a que se propde, e quando for o caso. responsabilizando-se pelos Onus
decorrentes:

4.1.7.1. Para o inicio da prestagdo dos servigos. serdo exigidas as seguintes licencas para o
funcionamento da cantina: Ambiental (Orgﬁos Municipais e Estaduais, e no IBAMA), Sanitaria
(normalmente a Prefeitura designa um responsavel quando realizado o pedido de alvara de
funcionamento), Vistoria Seguranga (fazer o pedido no Corpo de Bombeiros).

4.1.8. Para a perfeita execugdo dos servigos a contratada deverd disponibilizar os materiais.
equipamentos. e utensilios necessarios, nas quantidades e qualidades estimadas.

4.2, Além dos pontos acima, o adjudicatario devera apresentar declaragdo de que tem pleno
conhecimento das condigdes necessarias para a prestagdo do servigo como requisito para
celebracdo do contrato.

4.3. CRITERIOS DE SUSTENTABILIDADLE

4.3.1.  Em conformidade ao Art. 6° da Instrugiio Normativa N° 01 de 19 de janeiro de 2010. da
Secretaria de Logistica e Tecnologia da Informacdo. do Ministério do Planejamento. Orgamento
| e Gestao. os editais para a contratagio de servigos deverdo prever que as empresas contratadas
I . adotardo as seguintes praticas de sustentabilidade na execugao dos servigos, quando couber:

4.3.1.1. Uso de produtos de limpeza e conservagdo de superficies e objetos inanimados que
obedecam as classificacoes e especificacdes determinadas pela ANVISA:

4.3.1.2. Adogao de medidas para evitar o desperdicio de agua tratada, conforme instituido no
Decreto n® 48.138. de 8 de outubro de 2003:

4.3.1.3. Observancia da Resolugio CONAMA n® 20, de 7 de dezembro de 1994. quanto aos
equipamentos de limpeza que gerem ruido no seu funcionamento:

4.3.1.4. Fornecimento aos empregados os equipamentos de protegdo individual que se fizerem
necessarios. para a execugdo de servigos, de acordo com a RDC n® 2016 da ANVISA:

4.3.1.5. Realizacdo de um programa interno de treinamento de seus empregados. nos tres
primeiros meses de execugdo contratual. para redugdo de consumo de energia elétrica. de
consumo de agua e redugao de producio de residuos solidos. observadas as normas ambientais
vigentes:

4.3.1.6. Realizagao da separagio dos residuos reciclaveis descartados pelos orgaos ¢ entidades
da Administracao Pablica Federal direta. autarquica e fundacional. na fonte geradora. ¢ a sua
destinagao as associacdes e cooperativas dos catadores de materiais reciclaveis. que sera
procedida pela coleta seletiva do papel para reciclagem. quando couber. nos termos da
IN'MARE 1" 6. de 3 de novembro de 1995 e do Decreto n°5.940, de 25 de outubro de 2006:

4.3.1.7. Respeito as Normas Brasileiras — NBR publicadas pela Associag@o Brasileira de
Normas Técnicas sobre residuos sdlidos:

4.3.1.8. Disponibilizagdo, de no minimo. 2 (dois) contéineres com tampa para a deposi¢ao do
lixo resultante da atividade. contendo identificagdo da CESSIONARIA:
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4.3.1.9. A CESSIONARIA retirard, diaridmente ou quantas vezes se fizer necessario. o b \e‘tj}m _ OQQ'?/
resultante de suas atividades: LR

4.3.1.10. A CESSIONARIA devera proceder a separagio, o armazenamento e descarte
do Oleo usado. de origem animal, vegetal ou mineral. de forma ambientalmente correta. O
armazenamento devera ser realizado em recipientes de plastico, sendo expressamente proibido o
descarte deste na rede de esgoto.

4.3.1.11. Os residuos devem ser removidos da cozinha por local diferente de onde entram
as matérias primas ¢ de onde passam alimentos prontos para o consumo. na impossibilidade.
determinar horarios diferentes para cada atividade.

4.3.1.12. O acondicionamento dos residuos reciclaveis (secos) e ndo reciclavels
(organicos) deve ser feito de forma diferenciada. em coletores distintos, para fins de
disponibilizagao a coleta seletiva em parceria com a Administragao.

4.3.1.13, A cessionaria deve manter critérios especiais e privilegiados para aquisi¢ao de
produtos e equipamentos que apresentem eficiéncia energética e redugdo de consumo: realizar
verificacdes e, se for o caso, manutengdes periodicas nos scus aparelhos elétricos. extensoes.
filtros. e evitar ao maximo o uso de extensoes elétricas.

4.3.1.14. A CESSIONARIA devera utilizar produtos de limpeza biodegradaveis
adequados, tais como: produto com poder bactericida, a¢ao fungicida e propriedade vermicida.
de forma a se obter a ampla higienizagao do ambiente. equipamentos e utensilios de cozinha.
bem como das maos dos empregados que manipulem alimentos.

4.3.1.15. Os produtos sanificantes usados nos procedimentos de limpeza e desinfeceio
devem ser armazenados em local especifico. fora das dreas de preparo e armazenamento de
alimentos. Devem ser registrados/notificados pela ANVISA. rotulados de acordo com a RDC no
184/2001 do Ministério da Salde.

5. ESTIMATIVA DE QUANTIDADES (Art. 24, § 1, 1V ¢ Anexo HI da IN 05/2017)

5.1. O objeto do presente procedimento licitatoria é a Cessao de uso a titulo oneroso e precario,
de uma drea. medindo 73.91 m® situada nas dependéncias do Colégio Militar do Recife (CMR).
imovel de propriedade da Unido. localizado na Av. Sao Leopoldo n.” 198, Varzea. Recite/PE.
para a prestagdo de atividade de apoio. tipo RESTAURANTE/LANCHONETE com a
finalidade de atender prioritariamente as necessidades dos alunos. militares, seus familiares.
militares e a quem mais interessar, sendo vedada qualquer outra destina¢@o

5.2. O Valor médio mensal apurado pelo Laudo de Avaliagdo n.” 37/2021 — DPI 1° Gpt E ¢ de
R% 1.333.00 (um ml, trezentos e trinta e trés reais).

6. SOLUCOES DE MERCADO

Foram analisadas contratagdes similares feitas por outros orgaos e entidades. por meio de
consultas a outros editais, com objetivo de identificar a existéncia de novas metodologias.
tecnologias ou inovagdes que melhor atendessem as necessidades da Administragdo. Dentre os
principais modelos de contratagdo de servigos de alimentagdo observados na Administragio
Publica. podemos destacar os seguintes tipos:

e (Contratagio de empresa especializada para os servicos de fornecimento.
entrega/distribui¢do de refeigdes. tipo quentinha: modelo de contratagao adotado
preferencialmente por orgdos/entidades que nao dispdem de infraestrutura para a

4 preparagdo de refeigdes no proprio local onde serdo consumidos os alimentos. No

' presente modelo se faz necessario que as refeicdes sejam preparadas nas dependencias

da CONTRATADA para serem transportadas. em recipientes e veiculos adequados. ¢

entregues nas dependencias da contratante.

e

Analise das vantagens e desvantagens:
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v Contrato de natureza preciria no qual péem em risco a seguranca fisica ¢
nutricional dos estudantes, importando nas seguintes desvantagens: N
v' Possibilidade de transporie inadequado das refeigdes até o local a ser atendido.
v' Risco da empresa ndo apresentar refeicoes em temperatura ¢ qualidade em
condigoes inadequadas durante a distribuigao das refei¢des.
V' Risco de a empresa contratada servir as refeicdes com atrasos ou em quantidade
insuficiente em decorréncia do trajeto a ser percorrido.
v Risco de a empresa contratada servir as refeigoes em desacordo com os
cardapios exigidos para o periodo de execugio dos servigos.
v Auséneia de controle, efetivo. das condicdes higiénico-sanitarias das instalagoes
onde funcionam a cozinha e demais espagos de armazenamento ¢ manipulacio de
alimentos.
Para que a necessidade da contratante seja atendida ¢ necessario que a contratada realize as
seguintes atividades:

a)preparo das refei¢tes em suas dependéncias;
b)transporte dos alimentos prontos para as dependéncias da contratante:
¢)distribuigao das refeigdes aos discentes no horario definido pela contratada:

e CESSAO DE USO: sistema que corresponde na contratagao de servigos de empresa
para exploragdo e operagao comercial de servigos de alimentagdo coletiva. para o
fornecimento de lanches e refeigdes preparadas, alimentos pré-processados. inr nutura.
industrializados. dentre outros, associado a concessdao de uso de area(s) fisica(s):
modelo de contratagido adotado preferencialmente por orgidos/entidades que dispoem de
infraestrutura para a preparagéo e comercializagao de refeigdes no proprio locai onde
serao consumidos as refei¢oes,

Analise das vantagens e desvantagens:

v Oferta de refeicdoes em cendigdes higienico-sanitarias adequadas ¢
nutricionalmente balanceadas com baixo custo a comunidade universitaria.
contribuindo com a satide e bem-estar dos usuarios:

v Contribuird com a melhoria na rotina da comunidade académica:

v Contribui para um melhor aproveitamento dos recursos materiais e
financeiros obtidos com a contratagdo de servigos de terceiros. o que oferece
profissionalizagdo dos servigos. associada a redugdo de custos e ganho de
eficiéncia e qualidade. proporcionando a institui¢ao foco em atividades fins:

4 Melhor acondicionamento das refei¢des nos baledes térmicos. devendo
a apresentagdo. temperatura e qualidade serem mantidas em condi¢oes adequadas
durante toda distribuigao das refei¢des:

v Menor risco de atraso para servir as refeigoes.

v Preparo de refei¢des para atender um numero demasiado de usudrios
do restaurante. em caso de eventualidade.

v Melhor controle. efetivo. das condigdes higiénico-sanilarias  das
instalacoes onde funcionam a cozinha ¢ demais espagos de armazenamenio ¢
manipulagao de alimentos.

v Risco da empiesa apresentar baixa qualidade na prestagao dos sery igos:

v Risco da empresa apresentar atraso no pagamento das laxas ¢
emolumentos devidos, decorrentes da utilizagao do espaco do restaurante:

TEWEGES A e e
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v Risco da empresa nao mantiver as condigoes de habilitagdo para
assinatura do contrato e/ou seus respectivos termos aditivos, em descumprimento " LIT

as disposi¢des contidas no Art. 55, Inciso X111 da Lei n®. 8.666/93.

Diante das opgdes acima citadas. a solugao que melhor se coaduna com os objetivos desta
Instituicdo de Ensino € o instituto da cessdo de uso, o qual encontra-se regulamentada pela
Portaria DEC/C Ex n.” 200. de 3 de dezembro de 2020.

7. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO:

Para atender a necessidade apontada no item | deste estudo, o Colégio Militar do Recifte devera
selecionar. por meio de processo licitatorio. na modalidade Pregiao Eletronico. a proposta gue
oferecer a maior Taxa Mensal para recolhimento a Uniao.

A Orientagdo Normativa CNU/CGU n® 01, de 22 de junho de 2016. consolidou que “Na cessao
de uso de imovel administrado pela Unido. para fins de prestagdo de servigos comuns em lavor
de servidores publicos e administrados. ¢ obrigatoria a modalidade licitatoria  pregdo,
preferencialmente eletronico. tendo em vista que estes siao o verdadeiro objeto contratual™.

O objeto da licitagao enquadra-se no conceito de servigos comuns, uma vez que os padroes de
desempenho ¢ qualidade adequada ¢ objetivos, com base em especificagdes usuais no segmento
mercadologico.

8. DO CRITERIO DE JULGAMENTO

8.1. O valor referencial mensal de R$ 1.333.00 (um mil, trezentos e trinta e trés reais) foi
consignado no Laudo de Avaliagao n.” 37/2021 — DPI 1° Gpt E.

8.2. O critério previsto na legislacao especifica para selegao da retribui¢ao/pagamento pelo uso
oneroso do espaco fisico da Unido cedido ¢ o de melhor oferta a partir de valor minimo
estabelecido em avaliagio técnica.

8.3. As propostas iniciais com valor menor que R$1.333.00 (um mil. trezentos e trinta e trés
reais) serdo desclassificadas.

8.4. O intervalo minimo entre os lances sera de R$ 10,00 (dez reais) ¢ valores exatos. semn
centavos.

8.5. A cada R$ 10.00 (dez reais) reduzido no lance sera convertido para R$ 10.00(dez reais) de
acréscimo no valor real da contrapartida da cessdo a partir do valor minimo. exemplo:

-y

8.5.1 exemplo 1: caso hipotético em que a menor proposta seria RS 1.333.00 ¢ os lances
(para menor) ocorreriam a partir desse valor e seriam convertidos para melhor oferta:

LANCE VALOR CONVERTIDO
1.333.00 1.333.00
(menor lance inicial)

1.323.00 1.343.00
1.313.00 1.353.00

[ 1.303.00 1.363.00

' 1.293.00 | 1.373.00
1.283.00 1.383.00
1.273.00 1.393.00
1274.00 : 1403.00

8.6. O valor final da proposta contemplard apenas a retribuicdo/pagamento da cessdo de uso.
nao incluindo o pagamento da Taxa relativa a dgua. energia e esgoto.
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8.7. O prazo de validade da proposta ndo sera inferior a 60 (sessenta) dias. a contar da c.:aw de

Q
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9. ESTIMATIVA DE PRECOS (Art. 24, § 1°, VI e Anexo 111 da IN 05/2017)

p g L
e

9.1. Ndo havera dispéndio de recursos financeiros com a presente contratagao, e sim receita.
cuja expectativa mensal, sem considerar o ressarcimento obrigatorio de gastos com servigos
publicos.

9.2. Pela utilizaciio do imaovel objeto desta cessiio de uso, a CESSIONARIA deveri realizar
o pagamento, como fins de contraprestacio pecuniaria, wrrespondcntes a0s Montantes A
(taxa de uso), B (valor médio de consumo de dgua e esgoto) e MONTANTE C (valor do
gasto com energia elétrica), abaixo especificados:

VALOR TOTAL A SER PAGO = TAXA DE RETRIBUICAO + VALOR MEDIO DE
AGUA E ESGOTO + VALOR CONSUMO DE ENERGIA ELETRICA

9.2:1, MONTANTE A — Retribuicio mensal basica. referente a taxa de utilizagio da
area cedida. especificado no item 1.1, O valor da retribui¢ao corresponde ao valor da
proposta do licitante.
9.2.1.2. O pagamento do valor da contrapartida devera sera efetuado até o 57 (quinto) dia
atil do més subsequente. A CESSIONARIA devera entregar ¢opia do comprovante de
pagamento ao ['iscal de Contrato. apos o efetivo pagamento.
9.2.1.2. O pagamento sera efetuado por meio do PAG TESOURO. com link disponivel no
sitio oficial do Colégio Militar do Recife. podendo optar pela emissdao da Guia de
Recolhimento da Uniao (GRU), PIX, ou Cartio de Crédito
9.2.1.3. O pagamento sera devido. a partir da data da assinatura do contrato ate¢ a data do
recebimento definitivo do objeto. com a consequente lavratura do Termo de Vistoria para
Ocupagao.
9.2.1.4. A CESSIONARIA devera efetuar a Gltima retribuicao no dia em que for lavrado
o Termo de Vistoria para Desocupacio. referente ao valor proporcional do nimero de
dias do altimo més até a data de assinatura do Termo de Cessao de Uso.
9.2.1.5. Nos casos de eventuais atrasos de pagamento. o valor devido sera acrescido de
encargos moratorios proporcionais aos dias de atraso. apurados desde a data limite
prevista para o pagamento at¢ a data do efetivo pagamento. a taxa de 6% (seis por cento)
ao ano. aplicando-se a seguinte formula:
EM=1xNxVP
EM = Encargos Moratorios a serem acrescidos ao valor originariamente devido
= Indice de atualizagdo financeira. calculado segundo a formula:
N = Namero de dias entre a data limite prevista para o pagamento ¢ a data do
efetivo pagamento
VP = valor da parcela em atraso
9.2.1.6. O valor da taxa referente a retribuigao pelo uso do espago serda reajustado
anualmente. adotando-se o indice do IGP-M para o periodo acumulado.
0.2.2. MONTANTE B — RS 74,76 (setenta ¢ quatro reais e setenta e seis centavos) -
Valor referente a utilizacdo do servico de agua e esgoto. conforme verificado pelo Laudo de
Avaliacdo n.° 37/2021 — DPI 1° Gpt E. em fungdo do consumo registrado.
9.2.3. MONTANTE C — VALOR DE CONSUMO DE ENERGIA ELETRICA
9.2.3.1. . O compartimento destinado a instalagio de uma cantina possui medidores de
energia elétrica. devendo ser apurado o valor mensalmente a ser pago pelo Fiscal de
Contrato.
9.2.4. A CESSIONARIA devera pagar mensalmente os valores relativos ao consumo de
energia elétrica. dgua e esgoto, durante todo o periodo de vigéncia do contrato.
9.2.5. O pagamento do valor da contrapar tida devera sera efetuado até o 53° (quinto) dia atil
do mes subsequente. A CESSIONARIA devera entregar copia do comprovante de
pagamento ao Fiscal de Contrato, apos o efetivo pagamento.

S 2




i
&

9.2.6. O pagamento sera efetuado por meio do PAG TESOURO. com link disponivel no sm@—-f

oficial do Colégio Militar do Recife. pedendo optar pela emissao da Guia de Ihu\llumuun "

da Unido (GRU), PIX. ou Cartdo de Crédito 7
9.2.7. O pagamento sera devido. a pariir da data da assinatura do contraio at¢ a dmu dn
recebimento definitivo do objeto, com a consequente lavratura do Termo de Vistoria para
Ocupacdo.

9.2.8. A CESSIONARIA deveri efetuar a Gltima retribuigao no dia em que for lavrado o
Termo de Vistoria para Desocupagdo, referente ao valor proporcional do nimero de dias do
tltimo mes até a data de assinatura do Termo de Cessao de Uso,

9.2.9, Os valores das despesas com energia elétrica agua/esgoto serdo reajustados de acordo
com os Indices especificos estabelecidos pelas respectivas Agéncias Reguladoras. ¢ quando
ocorrer.,

9.2.10. Em face a reducdo de movimento no periodo de recesso. os valores relativos a taxa
de cessao de uso e ao consumo da agua/esgoto poderdo ser reduzido em 50% (cinquenta por
cento) nos meses de dezembro e janeiro, mediante solicitacao formal da CESSIONARIA.
desde que a mesma encontre-se adimplente com tais parcelas.

Justifica-se tal medida. para manuten¢ao do equilibrio do contrato, uma vez que o periodo de
funcionamento da Cantina sera reduzido pela metade ¢ haverd uma diminui¢ao do efetivo do
ptblico-alvo, com o término do ano letivo e consequente encerramento dos Cursos
realizados neste Estabelecimento de Ensino. inicio da concessdo das férias regulamentares
do Corpo Permanente e realizacio da primeira baixa dos recrutas.

9.2.11. Em face a redugdo de movimento no periodo de recesso de julho, os valores relativos
a laxa de cessao de uso e ao consumo da dgua/esgoto poderao ser reduzido em 23% (vinte ¢
cinco por cento). Justifica-se tal medida. para manutengio do equilibrio do contrato. uma ver
que durante a segunda quinzena do més havera uma diminuigéo do efetivo do publico-alvo.
com o recesso do ano letivo.

10. ANALISE GERENCIAL:
10.1. Metas do projeto

Ordem Entregas (Produtos/Servicos/Resultados Prazos (Meses/Anos)
= ~ Desejados) . )
|? Identifica¢do das demandas - 6 meses
29 Montagem do Processo Administrativo b Imes
3% Remessa e Andlise Juridica pela AGU/CJU/PE | | mes
4% Possiveis ajustes . 1 (uma) semana
5% ~ Fase externa de Pregao Eletronico 45 (quarenta e cinco) dias
6° Entrega dos materiais 12 (doze) meses

11. DEMONSTRATIVO DE RESULTADOS PRETENDIDOS (Art. 24, § 1, IX ¢ Anexo
I da IN 65/2017)

I1.1. Beneficio direto: acesso a alimentagdo de qualidade para a forca de trabaiho, evitande
assim o longo deslocamento: além de proporcionar seguranca. conforto ¢ pontualidade no
retorno ao trabalho.

Beneficio indireto: aproveitamento das areas ociosas destinadas ao restaurante ¢ ds
lanchonetes. reduzindo com isso 0s custos com a conservacdo desses espagos. Bem como gerar
receita [inanceira para a Unido.

11.3. Outrossim. espera-se que a solu¢do escolhida garanta uma contratagdo economica do
ponto de vista financeiro e eficiente em todos os aspectos. notadamente naqueles relacionados a
preco. qualidade ¢ recebimento dos materiais.

o




12. PROVIDENCIAS PARA ADEQUACAO DO AMBIENTE DO ORGAO (Ar
X ¢ Anexo 111 da IN 05/2017)

Nao havera necessidade de adequagao. tendo em vista que ja existem instalagoes adequadas pare
que esses servicos serem executados.

Todos os critérios ambientais e de seguranga do trabalho adotados sdo objetivos. respeitam os
principios constitucional da isonomia entre os licitantes ¢ ndo restringem a competicao. pois
decorrem de normas gerais que devem ser seguidas por todas as empresas dos setores
envolvidos no objeto licitado.

O fundamento legal para a inser¢io destas previsoes se relaciona ao Art. 3% da Lei n" 8.660 /Y3,
que estabeleceu a "promogao do desenvolvimento nacional sustentavel” como um dos objetivos
da licitagao.

13. POSSIVEIS IMPACTOS AMBIENTAIS
Nao havera impactos ambientais para os itens de consumo que se pretende adquirir.
14. CLASSIFICACAO CONFORME GRAU DE SIGILO - Lei n® 12,527, de 18 de
novembro de 2011.
14.1. Nao se aplica.
15. DISCUSSAO
5.1, Gerenciamento de Riscos
Encontram-se descritos no Mapa de Riscos.

16. PARECER DA EQUIPE DO ESTUDO DE VIABILIDADE (Art. 24, § 19, XI1 ¢ Anexo
HI da IN 05/2017)

a. Com base no exposto acima. especialmente no gque tange a solucdo de mercado escolhida. que
inclui critérios e praticas de sustentabilidade. a Equipe de Planejamento da Contratacao ¢ de
parecer favoravel a implementagao do projeto em questio:

b. Justificativa da Viabilidade

O presente planejamento foi elaborado em harmoenia com a Instru¢ao Normativa n® 40/2020 -
bem como em conformidade com os requisitos necessarios ao cumprimento das necessidades e
objeto da aquisi¢do. No mais. atende adequadamente as demandas de negocio formuladas. os
beneficios pretendidos sao adequados. os custos previstos sdo compativeis e caracterizam a
economicidade. os riscos envolvidos sdao administraveis. recomendamos a aquisi¢do proposta.

APROVACAO DO ESTUDO TECNICO PRELIMINAR

Aprovo o presente Estudo Técnico Preliminar que tem por objeto a aquisicdo de materiais
visando A . por estarem presentes 0s requisitog previstos no art.” 77 da lnstrugdo Normativa i
40. de 22 de maio de 2020,

Recife — PE, 29 d¢ dedembio de 2022,

LIMA - Cel

Ordenador de Despedab Colégio Militar do Recile
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MINISTERIO DA DEFESA
EXERCITO BRASILEIRO
COLEGIO MILITAR DO RECIFE

PREGAO ELETRONICO N.” 12/2021

(Processo Administrativo n.? 642357.005878/2021-45)

MAPAS DE RISCOS

FASE PLANEJAMENTO

RISCO 01: Edital reprovado pela CJU

Probabilidade: ( ) Baixa ( x ) Média
Impacto: () Baixa ( x)Média

Dano: Atraso na publicac¢do da licitagio.

Acio Preventiva

Realizar revisdes; treinamento dos integrantes da SALC e atender os
modelos e recomendagdes da CJU.

Acio de contingéncia

Adequar rapidamente o Edital atendendo as observagdes do relatério da
CJU.

() Alta
() Alta

Responsavel
Chefe da SALC do
CMR
Responsavel
SALC

RISCO 02: MENSURACAO INCORRETA DOS VALORES
UTILIZACAO

DAS TAXAS DE

Probabilidade: ( X ) Baixa ( ) Média
Impacto: ( ) Baixa () Media

Dano: Atraso na publicacio da licitagdo.

Ac¢do Preventiva

A DPI 1° Gpt E deveré elaborar o Laudo de Avaliagdo em conformidade
com as da IN n.° 05, de 28/11/2018 - SPU..

Acio de contingéncia

Revisdo das normas técnicas

( )Alta
( X)Alta

Responsavel
DPI-1°GPT ¢

Responsavel
Equipe de
Planejamento

i
3
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FASE: SELECAO DO FORNECEDOR

\.4 : LAl
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RISCO 03: Licita¢io deserta

Probabilidade: ( x ) Baixa ( ) Média
Impacto: ( x ) Baixa () Média
Dano: Relancar o Edital

Acio Preventiva

Verificar se a qualificacdo técnica esta

Ac¢io de contingéncia

{ )Alta
() Alta

Responsavel
Equipe de
Planejamento
Responsavel

¥ Adequar a qualificacdo técnica; e verificar junto a CJU a possibilidade de Equipe de
: i nova publica¢do ou necessidade de nova analise. Planejamento
i
RISCO 04: Impugnacio do Edital
Probabilidade: ( ) Baixa ( x ) Média () Alta
Impacto: ( ) Baixa ( x ) Média ( )Ala
Dano: Anulacio da licitacio
Agao Preventiva Responsavel
Realizar revisdes; treinamento dos integrantes da SALC e atender os Chete da SALC do
modelos e recomendagdes da CJU e normas vigentes, CMR
A¢iio de contingénceia Responsavel

Analisar a impugna¢do verificando seu mérito, responder a
impugnacio ou anular o certame.

Pregoeiro

FASE: GESTAO CONTRATUAL

RISCO 05: AUSENCIA DE ACOMPANHAMENTO DA GESTAO CONTRATUAL

g Probabilidade: ( ) Baixa ( x) Média

i ! Impacto: ( ) Baixa ( x ) Média

4 i Dano: Prestagiio de servico deficiente aos usudrios

# Aciio Preventiva

t"}% Incluir no Termo de Referéncia modelos de execu¢iio do objeto de

forma clara, bem como prever as formas de acompanhamento e
fiscalizag@io dos servigos a serem prestados.

Acio de contingéncia

Promover efetiva capacitacio dos agentes da Adm. bem como
promover a designacdo de fiscal com conhecimento sobre gestio de

( )Ala
() Alta

Responsavel
Equipe de
Planejamento

Responsavel
Fiscal
Administrativo

contratos
RLWL jpneiro de 2022.

[

GREGOR PIPORO PINTO - Cel
Fiscal Adminisgativo dé CMR




Mmsﬂ:mo DA DEFESA
EXERCITO BRASILEIRO
COLEGIO MILITAR DO RECIFE

PREGAO ELETRONICO \1" 12/2021
ANEXO I - TERMO DE REFERENCIA
(Processo Administrativo n,” 64237.005878/2021-43)

| DO OBJETO

|

A Cessio de uso a titulo oneroso e precario. de uma darea. medindo 73.91 m- situada nas
dependéncias do Colégio Militar do Recife (CMR). imovel de propriedade da Uniao. localizado na
Av. Sdo Leopoldo n.® 198, Varzea, Recife/PE. para a prestagdo de atividade de apoio. tipo
RESTAURANTE/LANCHONETE com a finalidade de atender prioritariamente as necessidades dos
alunos, militares, seus familiares, militares e a quem mais interessar, sendo vedada qualquer outra
destinagdo. por intermédio de Cessao de Uso, conforme as especificagdes. quantitativos ¢
detalhamentos fixados neste Termo de Referéncia, devendo obter no minimo os requisitos citados

abaixo:
ITEM DESCRICAO/ VALOR VALOR
:| ESPECIFICACAO MINIMO N'IIIP\IIMU
MENsaL | ANUAL
| Cessao de uso. a titulo oneroso. para prestagio de '.
atividade de apoio. com fins lucratives, de espaco
| fisico medindo 73.91 m-. situado nas dependencias

' do prédio do Colégio Militar do Recife. imavel de
propriedade da Unido. localizado na Av. Visconde
de Sdo Leopoldo. n® 198, Viarzea. Recife-PE.
i destinado a instalacao de uma RS 1.333,00 RS 15.996,00
{ LANCHONETE/RESTAURANTE com servigo de
almoco na modalidade auto-servico (self-service).
destinada ao atendimento de alunos e seus
familiares. professores. servidores civis e militares
do Colégio Militar do Recife e de outras
Organizagdes Militares,

1 —

B2 — o S o e S bt

Camara Nacionai 6e Moagios ae L-c;:ai;;:e_s.é Contratos Admmistratives da Consuwitona-Gera| da Uniao
Termo de Referéncia - Modelo pata Pregao Eletranicy. Servignd Gontinuds sutn dxdicagan axclusiva de mao de obra
Atusitzagan junhc/2021
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O objeto da licitag@o tem a natureza de sefvigo comun.

[.3. Os quantitativos e respectivos codigos dos itens sao os discriminados na tabela acima.

J

1.4. A presente contrata¢ao adotara como regime de execucdo a Cessdo de Uso de espago localizado
no Colégio Militar de Brasilia.

1.5. A empresa vencedora sera aquela que oferecer a MAIOR OFERTA sobre o valor médio do Laudo
de Avaliacdo n.” 37/2021 — DPI 1° Gpt E.

1.6. O prazo de vigéncia do contrato sera de 24 meses, podendo ser prorrogado por interesse das partes
até o limite de 60 (sessenta) meses, com base no artigo 57. 1l. da Lei 8.666, de 1993,

1.7. Tal contratagdo encontra prevista no art. 24 §17 . inciso I DA Portaria DEC/C EX n." 200. de 03
de dezembro de 2000,

2. JUSTIFICATIVA E OBJETIVO DA CONTRATACAO

2.1. A contratagdo dos servicos de lanchonete e restaurante € necessdria para proporcionar o
fornecimento de lanches e almogo rapido no local de trabatho, prestado com servigo de qualidade ¢ a
precos acessiveis aos alunos. militares, servidores e empregados terceirizados do Colégio Militar do
Recife.

2.2. A cessdo em tela se coaduna com o planejamento da Unidade no que tange a manutencao da vida
vegetativa da Organizagdao Militar, haja vista que a receita arrecadada sera aplicada na manutencao e
conservagdo das instalagoes desta Organizagao Militar, visando o bem-estar dos seus membros e dos
alunos que contribuem para atividade-fim desta Institui¢do de Ensino,

2.3. Caracterizam-se como beneficios diretos e indiretos ao Colégio Militar do Recife a rapidez e
agilidade na obtengdo dos servigos oferecidos pela cessionaria e o controle pela cedente da qualidade,
quantidade e precos compativeis com o mercado local.

2.4, Também caracteriza beneficio indireto e compativel com a proposta educacional do Colégio
Militar do Recite o controle da oferta de almocos e lanches com composi¢cao nutricional adequada a
criangas e adolescentes.

3. DESCRICAO DA SOLUCAO:

Fil: A descrigio da solugdo como um todo encontra-se pormenorizada em Topico especilico dos
Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

4. DA CLASSIFICACAO DOS SERVICOS E FORMA DE SELECAO DO
FORNECEDOR
4.1. A prestagdo de servigos de apoio. de natureza comum, constitui o verdadeiro objeto contratual.

a0 passo que a cessdo ¢ apenas elemento, acessorio e necessario, por intermedio do qual sera
alcancada a consecugdo do objetivo principal, que ¢ a prestagdo de servicos que supram as
necessidades dos servidores e administrados. As cessdes de uso de iméveis para prestagdo dos
referidos servigos ndo se confundem com os corriqueiros contratos de prestagdo servicos voltados para
a propria  Administragdo normalmente com mdo-de-obra terceirizada, nos quais constam
eventualmente a disponibilizagio de espago para trabalhos ¢ atividades da Cessionaria.

4.2, A cessdo de uso. para o fim especifico de prestagdo de servigos de apoio, detem tragos
peculiares e sui generis. Destarte, ndo se vislumbram obices intransponiveis que impe¢am a definigao.
nos editais e licitagoes de padroes de desempenho e qualidade razoaveis os objetivos. com base em

Carmara Nacional de Modelos de Lictacoes & Contratos Admitusirativos az Consullone-Gsdal da Unio
Termo de Referéncia - Motslo para Pregdo Eletronice Saragos Conlinuas sem dedicagio esciusiva de mao ue obra
Aruslizacao: unhof2021




especificagdes usuais no segmento mercadoldgico. razao pela qual os servigos de apoio enguadif
no conceito de servigos comuns, o que atrai a incidéncia do Art. 1°. da Lei n® 13.520. de 2002.,

43. 3.3 )
fulecro no art. 4°, do Decreto n® 5.450/2005, a qual ndo se submete a avaliagdes meramente
discricionarias da Administragdo Publica ou a razdes de puro pragmatismo governamental. fundadas
na conveniéncia ou mera oportunidade, sob pena de comprometer a eficacia dos principios da
impessoalidade e eficiéncia. impregnados de estatura constitucional e que filtram as demais
disposi¢des normativas.

4.4, Nesta esteira de raciocinio. foi aprovada a ORIENTACAO NORMATIVA CNU/CGU n®
01/2016, com o seguinte teor:

“Na cessdo de uso de imovel administrado pela Unido, para fins de prestacio
de servigos comuns em favor de servidores publicos e administrados. ¢
obrigatoria a modalidade licitatoria pregdo. preferencialmente eletronico.
tendo em vista que estes sdo o verdadeiro objeto contratual.™

4.5. I'rata-se. portanto, de servigo comum, de carater continuado e sem fornecimento de mao de
obra em regime de dedicagio exclusiva. a ser contratado mediante licitacao. na modalidade pregao. ¢m
sua forma eletronica.

4.6.  Os servicos a serem contratados enquadram-se nos pressupostos do Decreto n® 9.507. de 21 de

setembro de 2018, ndo se constituindo em quaisquer das atividades, previstas no art. 3° do aludido

decreto, cuja execucdo indireta é vedada.

4.7. A prestagdo dos servigos nao gera vinculo empregaticio entre os empregados da Contratada ¢ a
Administragio Contratante, vedando-se qualquer relacio entre estes que caracterize pessoalidade ¢
subordinagéo direta.

4.8. Esta contratagdo encontra-se em consonancia com o disposto na Portaria - C Ex n.” 1280. de
30 de novembro de 2020. que trata das instancia de governanga para celebra¢do ou prorrogacao de
contratos. no ambito do Exército Brasileiro.

4.9.  Por se tratar de cessdo de uso a titulo oneroso a presente contratagdo nao incidira em encargos
financeiros para esta Instituicdo de Ensino.

5 REQUISITOS DA CONTRATACAO

5.1.  Conforme Estudos Preliminares. a cessao onerosa de uso de imovel piblico serd destinada ao
funcionamento de restaurante auto servico. lanchonete balcao e lanchonete auto servico ¢ devera
atender aos requisitos minimos:
G I CARDAPIO MINIMO LANCHONETE/BALCAQ:
5.1.1.1. Salgados:

< I 5 Minimo de 5 (cinco) tipos de salgados assados: Sugestoes: coxitha de galinha:
pdo de queijo: pastéis de forno: empadas: pizza: pipocas:
50512 Minimo de 2 (dois) tipos de salgados fritos: Sugestdes: risoles: kibe: bolinhos
de queijo; batatas fritas: pastéis.
S k13 Os salgados deverio ser acondicionados em local apropriado. com a finalidade
da manutencao da temperatura ideal para a integridade e ndo poderao ser reutilizados
5.1.1.2. Paes: no minimo | (um) tipo com farinha branca refinada ¢ 1 (um) tipo com farinha
integral. Sugestoes:

5.1.1.2.1 Pao de queijo:

5.1.1.2.2. Pao com manteiga;

5.1.1.2:3. Pao com manteiga € ovo;

3.1.1.2.4. Pao tipo croissant recheado

51125 Bolos: Minimo de | (um) tipo de bolo (simples, com cobertura e/ou recheio)

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Conlratos Administratives aa Consultona-Geral da Uniao
Terme de Referencia - Modelo para Pregac Eletrémco. Serviges Continuos sem deticagsc exclusiva de mao de obra
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5.1.1.3. Tapiocas preparadas na hora. servidas com recheios diversos: Sugestoes: .
queijo e pcnn de peru. frango desfiado, carne seca. queijo. tomate e orégano: manteiga: ¢ npxrhg-\ ;W

doces como queijo, banana e canela: coco e leite condensado, entre outros.
S.0L040 Omeletes:

2 TN
_{:J H ne QQ‘ ‘PI\‘
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5.1.1.5.  Sanduiches: Sugestoes:
31450k Queijo quente: pao de forma(02 fatias) e queijo prato;
5.1.1.5.2, Misto-quente: pao de forma(02 fatias), queijo prato e presento;
31153 Americano: pdo de forma(03 fatias). queijo prato, presunto. ovo,
alface e tomate: :
5.1.1.54 Hamburguer: pao bola, hamburguer de carne. alface e tomate:
5.1.1.5. 5 Cheesburguer; pdo bola, hambirguer de carne, queijo prato, ovo.
alface e tomate:
5:1:1:5:6: Egg-cheesburguer: pao bola, hambirguer de carne. queijo prato. ovo.
alface e tomate:
5.1.1.5.7. Egg-burguer: pao bola. hambirguer de carne. ovo. alface e tomate:
5.1.1.5.8. Hot dog: pao banquete e salsicha:
Sd:61:5.9: Sanduiches naturais: salpicio, frango e atum:
5.1.1.5.10. Cheese-tudo: completo.
5.1.1.6.  Picolés e sorvetes com variedades de sabores
5.1.1.7.  Bebidas:
ST Café
51172, Agua Mineral com gas e sem gés:
51173 Coco gelado ou dgua de coco engarralada:
5.1.1.74. Sucos de frutas naturais. confeccionados com polpas: Nao serd
permitido a comercializagao de sucos em po:
5.1.1.7.5, Suco de laranja:
378 1 9 Café com leite:
Sl b TF Maltados;
5.1.1.7.8. Vitaminas:
5.1.1.7.9. Refrigerantes diversos em lata, garrafa ou embalagem pet;
5.1.1.7.10. Cha variados;
= W s Achocolatados;
511,712, logurtes naturais, com frutas ou mel,
5.1.1.7.13. Guaravita, Guaraviton.
51L&, Doces
S5.1.1.8.1 Chocolates:
5.1.1.8.2 Doces variados:
5.1.1.8.3 Sonhos;
5.1.1.8.4. Tortas e bolos em geral:
5.1.1.8.5, Biscoitos recheados:
3.1.1.8.06, Salada de frutas com ou sem leite condensado ¢ mel:
Sl 8 Acal,
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5.1.2. CARDAPIO MINIMO RESTAURANTE ALITO SERVICO:

5.1.2.1. Servico de almogo tipo auto-atendimento (Self-service) em balcao ermice
manutengdo da temperatura adequada para alimentagao, em quantidade suliciente pura
atendimento de alunos ¢ seus familiares. professores. servidores civis e militares do Colegio
Militar do Recife e de outras Organizagoes Militares.

§oc 5.1.2.2. O cardapio diario de almogo devera seguir as sugestoes listadas abaixo. podendo haver
i variagao entre os itens. desde que haja o balanceamento nutricional das refei¢oes:
| i CARDAPIOS ALMOCO
. . PR ASIC < | ' !
SALADA ATOS BOSKEDE I GUARNICA | ¢ ypng | SOBRE | gepip LANCHE
| " o ARROZ FELIAO O R MESA ' T T PR
- L AREC | MEss L T subive
| ' : | I Coxinhirde
' 5 ; Macarrio nit FFrango 5 . dcaseirg coim
SAE Alface com ! Com N RELBRLRL A g | Salada de | Suco de ; RS
OPCAO | | f e Preto manteiga ¢ ensopado | T i . Irango
cenoura ralada | brocolis ! " ; frutas | laranju >
| | | ! salsa | com milho | 5 assida = sueo de
- : I | - { Tl
' C Seletande | ' ‘ Fildde | Delica Sanduiche natural de
i § - THE uc .t u
I legumes i Com . Puré de : Steo de L
OPCAO 2 ; | el Cariocu [ frungo de ; ;
cozidos com | agalrao hatatas : abucani vl IR Ee - Suco e
[ : [ grelhado abacaxi =
tempero verde | _ |- _ stmiSow (| WSRO | [Tarlin
i J i . [ Suilé de - . | . Holo de mulh
iy a o oolace acelga | Com 5 % Bife - Flan de Suco de R T
OPCAO 3 Preto legumes com | i . | lruta oo palito
¢ manga | eenoura = A I Parmegiana | chocolate | laranja [
— o 5 _Queno | ) I
| i Almondegas . f Coockies de castanhi
i Legumes ) Espagucte ao | 5 Pudim de = : ;
OPCAO 4 = A grega macassar ao molho : - Sucodeuva |+ mix de frotas
! cozidos | = - alho e dleo leite
U . SUEO - -
| Branco i b deearre | B gicage || PRGOS Quelo Sue)
OPCAO S Vinagrete | com milho Preto Batata Irita de | [ . de fruta
; ! acebolado laranju
— ¢ ervilha - chocolate | -
- 1 | Macarrao Frango sy : Cachorro guente de
- lomate. pepino > b . = Flande + Sucode ; .
OPCAO 6 : - Cenoura Carioca paraluso assado com ) | - carne moida + Suce
eallace A 5 | morango | abacasi :
i | colorido | crvas finas | E _jdefruta
; I ; ; [ s L& Bolo de cenoura coni
iy A | Rocula wmate | L Fedjao Mandioea | Camedesol | Tortade | Sucode -
OPgAO 7 | A grega | e i ; calda de cacau
| ¢ acelga | =TS tropeiro frita acebolada | bolacha | larunja e
: = | | ; Salada de Trutas
[ | i t | amburguer
| i i . i | Ahobora . | . . £
 x I Beterraba | Com oo Carne de  Manjar Suco de artesamal con
OPCAO S - : | Preto | refogada com : ‘ : ) )
cozida/ cenoura . agaltio | = chanie pancla | decoco mang o de cenoury -
i e vl DR I S _deo de it
T Y AR | - s o | : D Pastel de tormo com
3 . - ! N Puré de File frango a4 | Mousse Stco de o il
OPCAOY Maionese Bracolis Preto S i bt o ass de fegiicijan
i batata doce | parmegiang - de limao pesseg :
= = Suco de 1
[ U S | e _ b
I Allave i ; Saltdurc e Je e b
. \lface ; - [ Lstrogonot? . Sucw de ey £
[ OPCAO 1D cenoury | A grega Carioca Batata palha 4 - Gelating T com pio inteeral
e | de carmne | e ji o
D lomale manga I ek I Sueode s
| Legumes nu | i iy haguete
Pt .. | + asariha 4 sitlada de Sue N TP B L8 [
s OPCAO 11 Alface ¢ | Com | nssar | manteiga Lasanhad ‘\n}L dade | Sucode ;_.,.,hL.m[.} L &
Lomate | acafrdo | [ teenourae | bolonhesa frutes  laranja rutas
_ E L | abobrinha) B | [
i ~ Beterraba i | | | Bolo de faranga -
| ozida | l Coxae i . | Frata no palito
(A0 12 ILO'Mdilr fom | Pret Couve tlor sobr L\i;l\LI 10 | Pavéde SN I ]
; ; 1 ) sobracnN :
OPCAO b Cenoura | o sratinada | FEOMEER T Chocolate manga
cozido/ = forno |
| Chuchu ' )
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3:1:3. A relagao dos itens acima indicados nao ¢ exaustiva, podendo aumentar. leduzu eloy
suspender o fornecimento dos que nao tenham aceitagdo dos usuarios.
5.1.4, DA SEGURANGCA ALIMENTAR:

5.1.4.1. A CESSIONARIA devera cumprir todos os itens do checklist proposto pela H\‘“
16/2017 da VISA - Vigilancia Sanitaria (ou norma que venha a substitui-la no transcurso do
contrato). bem como Regulamento de Boas Praticas para Servicos de Alimentagdo aprovado
pela Resolugao da ANVISA - RDC no 216. de 15 de setembro de 2004, além de todas as outras
o legislagoes ¢ regulamentos relacionados com servigo de alimentagao.

5.1.4.2. Incluem-se na documentagdo obrigatoria o manual de boas praticas. POPs
(procedimentos operacionais padronizados), planilhas didrias de controle (registros de
;! temperatura de equipamentos. recebimentos de mercadorias) e a etiquetagao diaria dos preparos
' ¢ matérias primas reutilizaveis.

5.1.4.3. A CESSIONARIA devera retirar dos balcoes de atendimento os alimentos excedentes
ao final do horario de distribuicao. com a vedacao de doar ou reaproveitar restos de alimentos
para consumo humano em refeigoes subsequentes. independentemente da forma de conservagao.

5.1.4.4. A CESSIONARIA devera refazer ou substituir. no todo ou em parte. alimentos e
preparagoes servidos nos restaurantes ou na lanchonete autosservigo considerados pela
Comissao de Fiscalizagdo sem condicdes para consumo ou em desacordo com as
recomendagdes do contrato.

5.14.5. A CESSIONARIA devera responder pela manutengio das instalagdes e dos
equipamentos do restaurante ¢ da lanchonete e também efetuar, diartamente. a higienizagao. a
limpeza ¢ a conservagdo das areas de producao. refeigdo. vestiarios e banheiros.

5.1.4.6. Manter. por conta propria, as dreas de armazenamento, preparacao. manipulagido e
distribuicao de alimentos. incluindo pisos. paredes. mesas, utensilios e equipamentos.
rigorosamente organizados, limpos ¢ higienizados.

5.1.4.7. Realizar o controle integrado de pragas e vetores. conforme Resolu¢ao ANVISA -

i RDC no 216, de 15 de setembro de 2004. de todas as instalagoes sob sua responsabilidade. Caso
a CESSIONARIA opte por controle quimico, € obrigatério que a empresa contratada para tal

3 fim realize o servico de acordo com as normas preconizadas pelos orgaos federal e estadual de
fiscalizagao. sem 6nus para o cedente;

5.1.4.8. No caso da adogdo de controle quimico, a cessionaria devera apresentar comprovante
de execu g:*‘ de servicos fornecido pela empresa especializada contratada. contendo as
informacgaoes estabelecidas em legislagdo sanitaria especifica.

5.1.5; A cessdo objeto deste processo tem carater de servigo continuado. sem dedicagao
exclusiva de mio de obra. e vigorara pelo prazo inicial de 24 (vinte ¢ qua!m} meses, a partir da
data de assinatura do respectivo termo, podendo ser prorrogada por iguais € sucessivos periodos.
por meio do Termo Aditivo, até o limite de 60 (sessenta) meses, nas condigoes deter minadas no
inciso Il art.57. da Lei n® 8.666/93:

5.1.6. Apos o prazo estabelecido. a cessdo sera finalizada, independentemente de aviso ou
notificacio judicial ou extrajudicial, cabendo ao cessiondrio desocupar e entregar o imovel no
prazo de 30 (trinta) dias. mediante a lavratura de Termo de Desocupagio de Imovel:

517 A CESSIONARIA cabera providenciar junto as autoridades competentes. tio logo
seja firmado o Contrato de Cessdo de Uso, a obtengao de licengas. autorizagdes de funcionamento ¢
alvara de atividades a que se propde. ¢ quando for o caso. responsabilizando-se pelos onus
decorrentes:
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5.1.7.1. Para o inicio da prestacdo’dos servigos. serdo exigidas as seguintes |ic€!l‘-¢§\lh pé
funcionamento da cantina: Ambiental ((_")rg,ﬁm Municipais e Estaduais. ¢ no IBAM:‘f\');.;ﬁglﬁj}%igo
(normalmente a Prefeitura designa um responsavel quando realizado o pedido de alvara
funcionamento). Vistoria Seguranga (fazer o pedido no Corpo de Bombeiros).

5.1.8. Para a perfeita exccugdo dos servigos a contratada devera disponibilizar os materiiis.
equipamentos. ¢ utensilios necessarios, nas quantidades ¢ qualidades estimadas.

5.2, Além dos pontos acima. o adjudicatario devera apresentar declaracio de que twem pleno
conhecimento das condigdes necessarias para a prestagdo do servigo como requisito para celebragcao do
contrato,

5.3.  CRITERIOS DE SUSTENTABILIDADE

5:3.1. Em conformidade ao Art, 6° da Instrucao Normativa N 01 de 19 de janeiro de 2010,
da Secretaria de Logistica e Tecnologia da Informagdo, do Ministério do Planejamento. Orgamento
e Gestdo, os editais para a contratagao de servigos deverdo prever que as empresas contratadas
adotarao as seguintes praticas de sustentabilidade na execugao dos servig¢os. quando couber:
5.3.1.1. Uso de produtos de limpeza e conservagdo de superficies ¢ objetos inanimados que
obedegam as classificagoes e especificagoes determinadas pela ANVISA:
5.3.1.2. Adog¢ao de medidas para evitar o desperdicio de agua tratada. conforme instituido no
Decreto n” 48,138, de 8 de outubro de 2003:
5.3.1.3. Observancia da Resolugdo CONAMA n® 20. de 7 de dezembro de 1994. quanto aos
equipamentos de limpeza que gerem ruido no seu funcionamento:
3.3.1.4. Fornecimento aos empregados os equipamentos de prote¢do individual que se fizerem
necessarios. para a execugdo de servicos. de acordo com a RDC n” 2016 da ANVISA:
5.3.1.5. Realizagdo de um programa interno de treinamento de seus empregados. nos res
primeiros meses de execugdo contratual, para reducao de consumo de energia elétrica. de
consumo de agua e reducdo de producao de residuos solidos. observadas as normas ambicntais
vigentes:
3.3.1.6. Realizac¢do da separacdo dos residuos reciclaveis descartados pelos Orgios ¢ entidides
da Administragdo Publica Federal direta. autdarquica e fundacional, na fonte geradora. ¢ a sua
destinagdo as associagdes e cooperativas dos catadores de materiais reciclaveis. que scrd
procedida pela coleta seletiva do papel para reciclagem. quando couber. nos termos du
IN/MARL n” 6. de 3 de novembro de 1995 ¢ do Decreto n®3.940, de 25 de outubro de 2006:
5.3.1.7. Respeito as Normas Brasileiras — NBR publicadas pela Associacdo Brasileira de
Normas Téenicas sobre residuos solidos:
5.3.1.8. Disponibiliza¢do. de no minimo. 2 (dois) contéineres com tampa para a deposi¢ao do
lixo resultante da atividade, contendo identificagio da CESSIONARIA:
53.1.9. A CESSIONARIA retirara, diariamente ou quantas vezes se fizer necessario. o lixo
resultante de suas atividades:
5.3.1.10. A CESSIONARIA devera proceder a separagio. o armazenamento ¢ descarte do éleo
usado. de origem animal, vegetal ou mineral. de forma ambientalmente correta. O
armazenamento devera ser realizado em recipientes de plastico. sendo expressamente proibido o
descarte deste na rede de esgoto.
5.3.1.11. Os residuos devem ser removidos da cozinha por local diferente de onde entram as
matérias primas e de onde passam alimentos prontos para o consumo. na impossibilidade.
determinar horarios diferentes para cada atividade.
5.3.1.12. O acondicionamento dos residuos reciclaveis (secos) e ndo reciclaveis (organicos)
deve ser feito de forma diferenciada. em coletores distintos, para fins de disponibilizagio &
coleta seletiva em parceria com a Administragdo.
53.1.13. A CESSIONARIA a deve manter critérios especiais e privilegiados para aquisicio de
produtos ¢ equipamentos que apresentem cficiéncia energética ¢ redugdo de consumor realizar
verificacoes e. se for o caso. manutengdes periodicas nos seus aparelhos elétricos. extensoes.
filtros. e evitar a0 maximo o uso de extensoes efétricas.
5.3.1.14. A CESSIONARIA devera utilizar produtos de limpeza biodegradaveis adequados. tats
como: produto com poder bactericida, agao fungicida e propriedade vermicida. de forma a se
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obter a ampla higieniza¢do do ambiente, equipamentos e utensilios de cozinha. bem ¢omo_das
méos dos empregados que manipulem alimentos. ;

5.3.1.15. Os produtos sanificantes usados nos procedimentos de limpeza e desinfec¢ao deyem 5
e ar O

ser armazenados em local especifico. fora das dreas de preparo e armazenamento de alimeitos
Devem ser registrados/notificados pela ANVISA. rotulados de acordo com a RDC no 184/2001
do Ministério da Saude.

Ly
§
&
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6. VISTORIA PARA A LICITACAO

0.1. dara o correto dimensionamento ¢ elaboragdo de sua proposta. o licitante podera realizar
vistoria nas instalagoes do local de execugao dos servigos. acompanhado por servidor designado para
esse fim. de segunda a sexta-feira. das 9 horas as 15:30 horas.

6.2. O prazo para vistoria iniciar-se-a no dia util seguinte ao da publicagao do Edital, estendendo-se
até o dia (til anterior a data prevista para a abertura da sessao publica.

6.2.1. Para a vistoria o licitante, ou o seu representante legal, devera estar devidamente
identificado. apresentando documento de identidade civil e documento expedido pela empresa
comprovando sua habilitagdo para a realizagdo da vistoria.
6.3.  Por ocasiao da vistoria, ao licitante, ou ao seu representante legal, podera ser entregue CD-
ROM. “pen-drive” ou outra forma compativel de reproducao, contendo as informacgdes relativas ao
objeto da licitagdo. para que a empresa tenha condigdes de bem elaborar sua proposta.
6.4. A ndo realizacdo da vistoria ndo podera embasar posteriores alegagoes de desconhecimento
das instalagdes. dividas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestagdo dos servigos.
devendo a licitante vencedora assumir os onus dos servigos decorrentes,
6.5. A licitante devera declarar que tomou conhecimento de todas as informacoes e das condi¢oes
locais para o cumprimento das obrigag¢oes objeto da licitagao.

7. MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO

7.1. A execugdo do objeto seguira a seguinte dinamica:

7.1.1. Do inicio da execucdo do Contrato
7.1.1.1.  Apos a homologagdo da licitagdo. a Adjudicataria terd o prazo de at¢ 5 (cinco) dias.
contados a partir da data de sua convocagao. para assinar o Contrato de Cessao de Uso. sob pena
de decair do direito a contratagdo. sem prejuizo das sangoes previstas neste TR.
7.1.1.2. O Cessiondrio se obriga a colocar o estabelecimento em funcionamento em um prazo
maximo de 30 (trinta) dias, apos a assinatura do Termo de Contrato, podendo este prazo ser
prorrogado a critério da Administragao.
7.1.1.3. Ao término da Cessido de Uso. o imovel devera ser restituido nas mesmas condigoes
de uso, num prazo maximo de 30 (trinta) dias.
7.1.1.4. Em caso de revogag¢io da Cessao de uso, o Cessiondrio devera desocupar as
instalagdes no prazo maximo de 30 (trinta) dias. a contar da data em que for notificado.
7.1.1.5. Serdo realizadas duas vistorias. formalizadas pela assinatura do Termo de Vistoria
para Ocupagio/Desocupagdo de Imovel. pela CEDENTE ¢ CESSIONARIA: uma apos
assinatura do Contrato e entrega das chaves do imovel: e outra na devolugdo das chaves. apos
encerramento ou resciso do contrato. Cada Termo de Vistoria contera as assinaturas das partes
contratantes e apresentara descri¢do minuciosa do estado de conservagdo do imovel. com
expressa referéncia aos eventuais defeitos existentes.

Tl Do horario e formas de funcionamento:

7.1.2.1. O horario de funcionamento da LANCHONETE/RESTAURANTE sera. de forma

ininterrupta. das 6h30min as 16h de segunda-feira a quinta-feira e das 7h30min as 12h as
sextas-feiras,

7.1.2.2. O horario de funcionamento da lanchonete € o lornecimento dos itens poderao sofrer
alteragoes de acordo com a necessidade do CMRe desde que previamente acordado entre a

CEDENTE e CESSIONARIA.
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7.1.2.3. Nos meses em que houver meio expediente, a critério do Fiscal do” Contts
mediante autorizacdo da Fiscalizacdo Administrativa, a Cessiondria podera SOIiCilﬂ'l-‘..l:‘__ﬂ'f S
hordrio de funcionamento da Cantina. T—
7.1.2.4. A Cessionaria devera disponibilizar aos clientes a possibilidade de pagamento com
cartdo de crédito e débito, sem acréscimo no valor cobrado. ou PIX.

7.1.2.5. A CESSIONARIA devera disponibilizar numerario suficiente para troco na caia

registradora. nos casos de pagamento em especie.

7.1.2.6. A CESSIONARIA devera adquirir ¢ colocar em funcionamento sistema de cobranga
informatizado ¢ integrado para viabilizar o pagamento. por parte dos usudrios. de todos os
produtos comercializados.

7.1.2.7. A CESSIONARIA. na cobranga de seus servigos. devera operar com maquinas
registradoras aprovadas pelo orgao competente do Estado de Pernambuco. entregando o cupom
fiscal a todos os usuarios.

7.1.2.8. E facultado a CESSIONARIA comercializar produtos de conveniéncia no espaco
destinado ao Caixa de pagamento. desde que o espaco ocupado |)elm produtos  nao
descaracterize a fungao do local e ainda que o quantitativo de itens nao seja superior a 20% do
quantitativo de itens alimenticios normalmente comercializados em caixas de restaurante.
mediante autorizacdo prévia do Fiscal de contrato.

7.1.2.9. A CESSIONARIA devera fixar, em local visivel para os consumidores. um quadro
contendo endereco ¢ o telefone do centro de saude responsavel fiscalizacdo sanitaria das
cantinas e restaurantes.
7.1.2.10. A CESSIONARIA devera praticar em seus produtos pregos compativeis com os de
mercado, nao podendo aumentar. sem prévia autorizagao da Fiscalizagdo Administrativa os
mesmo.
7.1.2.11. A tabela de precos praticados devera ser exposta para o usuario. conforme preveé o
codigo de defesa do consumido,
7.1.2.12, A Fiscalizacac Administrativa podera realizar pesquisa de preco visando verificar se¢
os precos praticados pela CESSIONARIA encontram-se dentro da média do mercado.
7.1.2.13. A CESSIONARIA devera disponibilizar aos usuarios no espago da lanchonete. sem
qualquer custo. e em quantidade adequada os materiais relacionados abaixo:

° Saches de sal:
Saches de aglicar:
Saches de adocante:
Saches de ketchup:
Saches de mostarda:
Saches de maionese:
Palitos em embalagens individuais:
Canudos sustentaveis:
Guardanapos de papel sustentavel em suportes:
Embalagens sustentaveis para acondicionamento de lanches e transporte:

° Embalagem com adogante liquido:

° “Dispenser” de alcool em gel para higienizacdo das maos.
7.1.2.14. O CMR podera solicitar andalise em laboratorio microbiolégico de amostras de
alimentos sob suspeita de contaminagdo. devendo a CE SSIONARIA arcar com o onus
proveniente da emissao de laudo microbioldgico.
7.1.2.15. S6 sera autorizado o fornecimento de refei¢des diversas (buffet ou prato feito) desde
que o cessiondrio prepare o espago em conformidade com as normas da Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria (ANVISA).
7.1.2.16. E expressamente vedado o fornecimento. a qualquer titulo. de bebida alcoolica de
-.um!qut.r natureza ¢ cigarros nas dependencias da lanchonete.

7.1.2.17. E facultado a CESSIONARIA. sem custo adicional. a colocagio de maqumas de

conveniéncias para fornecimento de café ou lanches. em dreas especificas do CMR. as quais
serdio disponibilizadas obedecendo ac interesse da Organizagao Militar ¢ mediante previa




comunicacao deste interesse ao Fiscal de Contrato. e de autorizagdo expressa da Flawivg&.
Administrativa do CMR. )
7.1.2.18. As dreas internas ¢ externas do estabelecimento devem estar livres de oh] L___f‘/r‘/’
desuso ou estranhos ao ambiente, nao sendo permitida a presenga de animais.
7.1.2.19. A CESSIONARIA serd integralmente responsavel por eventuais variagdes nas
quantidades estimadas de refeicdes que possam ocorrer durante a vigéncia do contrato.

: 7.1.2.20. As refeigoes servidas no restaurante autosservico e os itens servidos na lanchonete
autosservico serao pesados em balanca eletrénica de propriedade da CESSIONARIA.
7.1.2.21. Os alimentos servidos deverdo estar de acordo com os carddpios aprovados. utilizar
géneros de primeira qualidade. ter 6tima apresentagao, sabor agradavel. higiene e sanidade ¢ ser
preparados com téenicas de culinaria que primem pela reducao de gordura ¢ sodio e pela
inclusao de alimentos/ingredientes funcionais.
7.1.2.22. A CESSIONARIA devera identificar ¢ nomear todas as preparagdes e lanches servidos
no restaurante e na lanchonete, As preparagdes servidas no restaurante que contiverem gluten ou
lactose deverdo ser identificadas com a expressdo “contém gliten™ e¢/ou “contem lactose™ ¢ s
identificagdes  deverdo. ainda, indicar ingredientes que nao estiverem  visivelmente
identificaveis. tais como: amendoim, ovo. pimenta, aglicar e castanhas em geral.
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